
LA BISSY
FICHE TECHNIQUE

DÉGUSTATION

Cépage / Chardonnay

Rendement / 35 hl/ha

Vendanges / Tri de la vendange à la vigne 
avec les vendangeurs

Vinification / Pressurage direct en basse 
pression pour une meilleure extraction, suivi 
d’une phase de clarification de 12 à 24h. Les 
fermentations se déroulent en fûts

Durée d’élevage / 2 hivers d'élevage (18 mois 
au total) en fûts et demi-muids de 350 et 500 
litres

Appellation / Mâcon-Lugny

Superficie / 0 ha 40

Sol / Argilo-calcaire peu profond

Âge du vignoble / 60 ans

Densité de plantation / 8 000 pieds par ha

Type de Culture / Agriculture Biologique 
depuis le millésime 2022 - En conversion 
“Agriculture Biologique” à partir du millésime 
2019.

Entretien du sol / Alternance enherbement 
et travail du sol

Nez subtil, robe jaune d'or et reflets brillants. Vin frais et tendu dûs à ses sols maigres argilo-calcaires. 
Grande finesse et élégance de l'aromatique sur des fleurs blanches et des notes miellées. Ses raisins 
muscatés et sa récolte en surmaturité apportent des amers gastronomiques en fin de bouche. Élevage 
très bien intégré qui renforce son profil tout en finesse. Vin de caractère, se mariant avec des viandes 
blanches et des poissons.


