
L’ENVERS DU DÉCOR
FICHE TECHNIQUE

DÉGUSTATION

Vendanges / Vendange manuelle, tri du raisin 
à la vigne

Vinification / Pressurage direct en basse 
pression, clarification de 12 à 24 h, 
fermentations en cuve

Durée d’élevage / 1 an d’élevage dont 30% en 
vieux fûts

Appellation / Coteaux-Bourguignons

Sol / Argilo-calcaire

Âge du vignoble / 35 ans

Type de Culture /  Agriculture Biologique 
depuis le millésime 2022 - En conversion 
“Agriculture Biologique”  à partir du millésime 
2019.

Cépage / Chardonnay

Rendement / 45 hl/ha

Tout en finesse et complexité, cette cuvée, jaune doré aux reflets brillants, s’exprime sur des 
notes d’agrumes, de fleurs blanches et de miel pour finir subtilement sur des arômes 
d’élevages. Cette richesse aromatique se retrouve en bouche accompagnée d’une structure 
ample, ronde et tout en fraîcheur. Son élégance accompagnera gastronomiquement les 
viandes blanches et rouges ainsi que les poissons en chair.

Un vin très accompli...


